.
e

Vor- und zubereiten: ca. 25 Min.

4
200¢g
1
1

Tomaten
Zucchini
Zwiebel
Knoblauchzehe

550¢g

3EL
1TL
wenig

Gnocchi
(z.B. Gnocchi di patate)

Olivendl
Salz
Pfeffer

1 Bund
120¢g

Basilikum
Mozzarella-Perlen

Por

tion: 367 keal, F 17g, Kh4lg E12¢g

1. SCHRITT

Tomaten in Wirfel, Zucchini
in Wiirfeli schneiden. Zwiebel
und Knoblauch fein hacken.

. SCHRITT

N

Gnocchi im heissen Ol ca. 4 Min.
braten, herausnehmen. Zuc-
chini, Zwiebeln und Knoblauch
in derselben Pfanne ca. 5 Min.
rithrbraten, wiirzen. Tomaten und
Gnocchi beigeben, kurz mit-
rihrbraten.

3. SCHRITT

Basilikum grob schneiden, mit
dem Mozzarella auf den Gnocchi
verteilen.

- Rezepte digital
sammeln

So funktionierts:
Shortcut-Reader-App
auf iPhone/Android/
Windows-Smartphone
laden, beliebige Sei-
te fotografieren. Schon
haben Sie die Rezep-
te in digitaler Form
und somit auch die
Einkaufsliste im-
mer dabei.
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