Haferflocken-
Cookies

In der Schweiz kennt man Haferflocken Mok uirl zuDFeH = - 911 in
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150g Butter, flissig
80g grober Rohzucker

50g Mehl

1 Ei, verklopft
1EL fliissiger Honig
% TL Salz

1 — Haferflockli und alle Zutaten
bis und mit Rohzucker in einer
Schiissel mischen.

2 — Mehl, Ei, Honig und Salz
darunterrithren, Masse mischen.
Mit einem Esslaffel Haufchen
mit genligend Abstand auf zwei
mit Backpapier belegte Bleche
geben, etwas flach driicken,

3 — Backen: ca. 10 Min. im auf
220 Grad vorgeheizten Ofen
(Heissluft). Herausnehmen, auf
einem Gitter auskiihlen.

Tipp: Mit der Bananenglace
von Seite 25 bestreichen und als
suisses Sandwich servieren.
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