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Bestell-Tipp

Auf der Tortenplatte mit Fuss
«Elégance» serviert, erhalt
Thr Gebick einen effektvollen
Auftritt. Ohne Rand, fur ein-
faches Schneiden. Infos und Be-
stellmoglichkeit auf unserer
Website

@ bettybossi.ch/onlineshop
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Vor- und zubereiten: ca. 1% Std.
Kiihl stellen: mind. 2 Std.
Blindbacken: ca. 15 Min.

2 ausgewallte Blitter-
teige (ca. 32cm @)

2 EL Zucker

2 Bio-Zitronen,

wenig abgeriebene Schale,

ganzer Saft
2 Eier
1 EL Maizena
6 EL Zucker

3 Blatt Gelatine, ca. 5 Min. in
kaltem Wasser eingelegt,
abgetropft

2dl Rahm
180g Joghurt nature
12 Himbeeren

250¢g Erdbeeren,

in Scheibchen

Puderzucker
zum Bestauben

Iitronen-Beeren-Tarte

1 — Einen Teig mit dem Backpa-
pier auf ein Backblech ziehen.
Vom zweiten Teig eine Rondelle
von ca. 26 cm @ ausschneiden,
Rand auf den ersten Teig legen. Bo-
den mit einer Gabel dicht ein-
stechen. Von der Rondelle Blatter
(ca. 3cm @) ausstechen, auf den
Teigrand legen, Zucker dariiber-
streuen.

2 — Blindbacken: ca. 15 Min.
in der unteren Hilfte des auf

220 Grad vorgeheizten Ofens. Her-
ausnehmen, auf ein Gitter schie-
ben, auskiihlen.

3 — Zitronenschale und alle
Zutaten bis und mit Zucker mit
dem Schwingbesen verriihren,
unter standigem Rithren bei mitt-
lerer Hitze bis vors Kochen brin-
gen. Die Pfanne von der Platte neh-
men, ca. 2 Min. weiterrithren.
Gelatine darunterriithren, Creme
durch ein Sieb in eine Schiissel
giessen, auskiihlen.

4 — Creme glatt rithren. Rahm
steif schlagen, mit dem Joghurt
unter die Creme ziehen. Ca. 4 Ess-
16ffel in einen Einweg-Spritz-
sack fiillen, eine Ecke abschnei-
den, Himbeeren damit fiillen,
zugedeckt kithl stellen.

5 — Restliche Creme auf dem
Kuchenboden verteilen, zu-
gedeckt mind. 2 Std. kiihl stellen.

6 — Erdbeeren und Himbeeren
darauf verteilen, mit Puderzucker
bestduben.

Tipp: Schmeckt frisch am besten.

Stiick (¥s): 440keal, F 26 g, Kh 45, E7 g

Rezepte mit der Shortcut-Reader-
App scannen und digital nutzen.
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