BACKEN

e rs u c | papier ausgelegt
200g dunkle Schokolade,

. Schokolade Schokolade und nochmals Schokolade - , i;rbmke't_ -
~ der Himmel auf Erden fiir jeden Chocoholic! sl

Schokolade-
Cake

Vor- und zubereiten: ca. 20 Min.
Backen: ca. 55 Min.
Fr eine Cakeform von ca. 30cm, mit

125 g Butter, weich

1509 Zucker
1 Prise Salz
4 Eier

200g gemahlene Mandeln
4 Essloffel Maizena

1. Schokolade in einer grossen Schiis-
sel mit Wasser iibergiessen, ca. 5 M
stehen lassen. Wasser sorgfaltig ab-
giessen, Schokolade glatt rihren.

2. Butter und alle Zutaten bis und mit
Eiern beigeben, mit den Schwingbesen
des Handriihrgeréts ca. 5 Min. schau-
mig riihren.

3. Mandeln und Maizena darunter-
mischen. Teig in die vorbereitete Form
flllen.

Backen: ca. b5 Min. in der Mitte
auf 180 Grad vorgeheizten Ofens.
Herausnehmen, etwas abkiihlen, aus
der Form nehmen, auf einem Gitter
auskihlen.

Haltbarkeit: gut verpackt

ca. 1 Woche.

Pro Stiick ('6): 18 Fett, 5g Eiweiss,
199 Kohlenhydrate, 1088 kJ (260 keal)




