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Schokoladenmarquise

Zutaten:

(Fiir 6 Portionen)

200 g
4

50g

1 Prise
% Tl

1 El
500 ¢
50¢
1-2 El
12l

Zartbitterschokolade
Eigelb

Puderzucker

Salz

Zimt

Kakaopulver

Sahne

fliissige Sahne

gerdstete Mandelblittchen
frisché Himbeeren

© La Food/StockFood

Zubereitung:

Schokolade im heifien Wasserbad

schmelzen und abkiihlen lassen.
Eigelb mit Puderzucker und Salz

schaumig aufschlagen, Zimt, Kakao
und Schokolade unterziehen. Sahne

~ steif schlagen und unterheben.

Masse in eine kleine rechteckige
Form geben, glatt streichen, mit
Folie abdecken und etwa 4 Stunden
tiefklihlen, bis die Masse fest ist.
Aus der Form auf eine Platte stir-
zen. Die Form dazu kurz in heifles
Wasser tauchen und den Rand mit
einem Messer lésen. Mit fliissiger
Sahne, Mandelblittchen und Him-

‘ beeren,,:garnieren und servieren.

Zubereitungszeit: 45 Minuten
TiefkUhlzeit: 4 Stunden
Schwierigkeitsgrad: leicht




