MIGROS

Ein I\ ﬁberraschender

Mandelmuffins
mit Konfifillung
Erdibt 8 Stiick 4B cm @

Zutaten: 60 g Butter, 60 g Zucker, 1 Ei,

70 g Mehl, % TL Backpulver, 75 g gemahlene
Mandeln, ¥z Zitrone, 8 EL Erdbeer-Rhabarber-
Konfitlire & 10 g, 100 g Puderzucker, Zuckereier
oder Mandeln zum Garnieren

Zubereitung: Backofen auf 200 °C vorheizen.
Fur die Muffins Butter und Zucker mit dem
Handrihrgerat zu einer hellen Masse rihren.
Ei beifligen und 2-3 Minuten zu einer
schaumigen Masse rihren. Mehl, Backpulver
und gemahlene Mandeln darunterriihren.
Zitronenschale fein dazureiben. Die Halfte
der Masse in Muffinférmchen fillen. Je
1 EL Konfitlire in die Mitte der Masse geben.
Restliche Masse darauf verteilen. Im unteren
Ofendrittel ca. 25 Minuten backen. Fiir die
Glasur Zitrone auspressen. 1-2 EL Saft mit
dem Puderzucker zu einer dickflussigen
- Glasur rihren. Muffins damit bestreichen.
Mit Zuckereiern oder Mandeln verzieren.
Zubereitus




