Schnell & einfach |

Mawmmas Klassiker mal anders

Randen in ca. 4mm dicke Scheiben
hobeln, Kése in diinne Scheiben
schneiden. Pastateige in je vier
gleich grosse Stiicke schneiden.

Quark, Eier, Bouillon und Cayen-
nepfeffer verriihren, salzen.
Teigstiicke, Randen, Quarkmasse
und Kése lagenweise in eine
gefettete ofenfeste Form von

ca. 2 Litern einschichten.

Backen: ca. 25 Mm in der unteren
Halfte des auf 200 Grad vorge-
heizten Ofens.

Vor- und zubereiten: ca.20 Min.
%ken: ca. 25 Min.

800g gekochte Randen —
2209 Rppenzelier REZEPTE DIGITAL |

2 Rollen Pastateig &
250g Halbfettquark SAMMELN 1

2 Eier So funktionierts: ‘ (kv
1dl Gemiisebouillon Shortcut-Reader-App

f iPhone/Android/
% TL Cayennepfeffer s
v, TL Salz Windows-Smartphone laden,

beliebige Seite
fotografieren.
Schon haben
Sie die Rezepte
in digitaler Form
und somit auch
die Einkaufsliste
immer dabei.

Portlon 572kcal, F25g, Kh 550, E31g
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