Kirbis-Zimt-Cake.

Kiirbis-Zimt-Cake

Vor- und zubereiten: ca. 25Min.
Backen: ca. 15td.
Fiir eine Cakeform von ca. 28cm, mit Backpapier ausgelegt

120g Butter,

150g Zucker

Prisen Salz

Eier

200g Mehi

100g gemahlene, geschilte Mandeln

1TL Backpulver

Y:EL Zimt

600g Kiirbis (z.B. Butternut), grob gerieben (ergibt
ca. 500q)

SN

1. Butter in eine Schiissel geben. Zucker und Salz mit den
Schwingbesen des Handruhrgeréts darunterriihren. Ein Ei
nach dem andern darunterriihren, ca. 5Min. weiterriihren,
bis die Masse heller ist.

2. Mehl, Mandeln, Backpulver und Zimt mischen. Mit dem
Kiirbis unter die Masse rithren, Teig in die vorbereitete
Form fillen, glatt streichen.

Backen: ca. 1 Std. in der unteren Halfte des auf 180 Grad
vorgeheizten Ofens. Herausnehmen, etwas abkiihlen, Cake
aus der Form nehmen, auf einem Gitter auskiihien



