Schnel

1&

einfach

urry-Kartoffeln mit Spiegeleiern |

leckeves NMischimasch aus dern Blech

Vor- und zubereiten: ca. 20 Min.
Backen: ca. 30 Min.

1kg Raclette-Kartoffeln
1 Sellerie

100g getrocknete Tomaten
in O

250g Champignons
Y2 EL scharfer Curry
1TL Salz

4 Eier
wenig Pfeffer

1. SCHRITT

Kartoffeln vierteln, Sellerie in
Wiirfeli, getrocknete Tomaten
in Streifen schneiden, mit 3 EL
Ol der Tomaten in eine Schiissel
geben.

2. SCHRITT

Champignons, Curry und Salz
beigeben, auf ein mit Backpapier
belegtes Blech verteilen.

Portion: 325kcal, F 7g, Kh45g, E 14¢g

3. SCHRITT

Backen: ca. 25 Min. in der Mitte
des auf 220 Grad vorgeheizten
Ofens. Herausnehmen, Eier auf-
schlagen, auf die Kartoffeln
verteilen, wiirzen.

Fertig backen: ca. 5 Minuten.
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