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Kriimelmonster-Cookies

Vor- und zubereiten: ca. 45 Min. 100g Butter, weich
Bar_.:ken: (ia.12 Min. 50g Puderzucker
Shiee T ~200g Doppelrahm-Frisch-
120g Butter, weich kdse (Philad.elphia}
- 150g Zucker einige Tropfen blaue
Lebensmittelfarbe

1. Vanillestédngel, langs
aufgeschnitten, nur
ausgekratzte Samen

Gftisen Salz - C . @

18 Zuckeraugen
- (siehe Bestell-Tipp)

Guetzli (z.B. Petit Beurre

1 frisches Ei ~ Choco Mini)
1803 Mehl 1= Bli_ter in eine Schiissel geben.
1 El— Kakaopulver Zucker, Vanillesamen, Salz ‘-‘Wd

Ei béigeben, mit den Schwingbe-

Tt Boskpirivgr sen des Handriihrgeréts rithren,

g - 75g weisse Schokolade, s die Masse heller ist.

: fein gehackt 3
25;;; c%ﬂakes 2 — Mehl und alle Zutaten bis
und mit Cornflakes mischen,
el ﬁ"? daruntermischen. Teig mit einem

Loffel in 9 Hiufchen mit ge-
niigend Abstand auf ein mit Bagk
papier belegtes Blech verteilen.

3 — Backen: ca. 12 Min. in der ="
Mitte des auf 200 Grad vorge-
heizten Ofens. Herausnehmen, .
Cookies auf einem Gitter aus-
kithlen.

4 — Verzierung: Butter, Puder-
zucker, Frischkdse und Lebens-
mittelfarbe gut verrithren, in
einen Spritzsack mit gezackter
Tialle (ca. 10 mm @) geben. Masse
auf die Cookies spritzen, mit :
den Zuckeraugen und den Guetzli : .
verzieren, bis zum Servieren . Ll "
kﬁhl st

Lasst. smh vorheraaten Coo‘k’ies
“ea. 7 WOC’Ben im Vi aus backen
“ohne Verzierung in einer. Dose gut
verschlossen aufhewahren Kurz:,
vor dem Servieren 've;zneren =

-\ stiick: 493 keal, F31g,4&4h§ E6g
\ « &%

Rezepte mit der Shortcut-Res
~ App scannen und digitaf ne



