Kartoffelsupp€

mit Radiesli
() 30 min. ﬁ‘ vegi

5009 mehlig kochende
Kartoffeln
1 Lauch (ca. 3009)
Butter

vollrahm
salz, Pfeffer,
nach Bedarf

(ca.1509)
1Bund Radiesli
40g Butter
509 Baumnusskerne

portion (Ya): 646keal, F48g, Kh 400, E 119

Kartoffeln schiilen, mit dem
Lauch in Stiicke schneiden. But-
ter in einer Pfanne warm wer-
den lassen. Kartoffeln und Lauch
ca. 5 Min. andampfen.

Bouillon und Rahm dazugies-
sen, aufkochen. Hitze redu-
zieren, ca.15 Min. kicheln, pi-
rieren, wiirzen.

Toastbrot in wiirfeli schneiden.
Radiesli in Scheiben, wenig
Radiesligriin grob schneiden.
Butter in einer beschichteten
Bratpfanne warm werden las-
sen. Toastbrot und Baum-
nusskerne ca. 5 Min. rosten.
Radiesli mit dem Griin bei-
geben, mischen, auf der Suppe
anrichten.
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